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Totojeden....

Pti tvorbé letosniho velikono¢niho pfani jsem narazil na
problém - volbu citatu, ktery bude prani uvozovat.
Kritéria jsou pomérné jasna: citdt by mél mit hloubku
a byt jasny, nemél by byt moc dlouhy, ale zdroven by se
mélo jednat o ucelenou myslenku, mél by spojovat du-
chovni rozmér svatkti, a soucasné by mél mit obecny
presah, také by mél evokovat n€jaké obrazné vyjadfeni,
které by korespondovalo s grafikou prani, ... a v ideal-
nim piipadé by se mélo jednat o néco originalniho. Na-
konec mé napadl aryvek zalmu, ktery je pouZivan pfi
liturgii Zmrtvychvstani: ,Toto je den, ktery ucinil Pan,
jasejme aradujme se zného.” A tobyl pfesné ten vers, ktery jsem hledal.

Spojitost s tradi¢nimi Velikonocemi ve smyslu kulturné spolecenském je jasna. Velikonoce
jsou vnimany jako svatky jara, radosti, oslava znovuzrozeni, obrody. Po zimé se krajina
opét zazelena (byt to letos ipIné neplati), slunicko prozafi a prodlouzi dny, vSe oZije a
kolem je patrna radost z kazdého dalsiho dne.

Souvislost s udalostmi Veliké noci je také nasnadé. Tvotiva sila Boziho Slova nachazi své
vyvrcholeni béhem tsvitu Vzkfiseni, jehoz jas prozafuje nejen temnotu noci, ale v piene-
seném vyznamu i temnotu pfitomnosti, a pfindsi svétlo jak do nového dne, tak také
vSemu, ce se skryva a Zije vtemnoté. KaZzdy den, ktery je ndm dan, je tak poZehnanim.

Uvaha nad timto biblickym versem mé vede jeté k jednomu zavéru, ktery ma obecny
presah, a tim je radost z malickosti, ze zdanlivé béznych a ocekavatelnych véci, jako je tte-
banovy den, na kterou nékdy zapominame. Zavaleni kazdodennimi starostmi a strastmi,
mivame tendenci si prestat drobnosti a malickosti vazit a brat je jako samozfejmost. A pfi-
tom radost z takovych ,malych” véci hraje velmi dtileZitou roli v oblasti dusevni hygieny.

Najdéme tedy v sobé, nejen po dobu Velikonoc, radost z
drobfl.os/ti, z kazde,ho dne.. Zarovoen tavike nezapominej- Q ?/ CHARITA
me prinaset drobné radosti do dnti nasich blizkych.

. 2B C v TESI
Martin Hofinek, feditel Charity Cesky Tésin J § CESKY TESIN
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Tiikralovasbirka byla iispésna, dékujeme.

Pracovnici Charity Cesk}? Tésin dokondili rozpecetovani pokladnicek, s nimiz charitni ko-
lednici koledovali v rdmci Ttikralové sbirky 2014. Vynos koledovani ¢ini vice nez 900 tisic
korun, které pomohou potfebnym a podpofirozvoj charitniho dila.

~Na 20 obecnich a méstskych ttadech jsme zapecetili a poté rozpecetili 192 kolednickyjch
pokladnicek. Vynos sbirky, ktery vykoledovali nasi t¥ikrdlovi kolednici, ¢ini 900.079,- K¢.” sdé€luje
spolukoordinatorka sbirky za Charitu Cesky Téin Véra Faixova. ,Cistka vybrand pfi
koledovdni je 0 11% vyssi nez v loriském roce, a jednd se o nejuyssi vynos koledovini v ramci Charity
éesky’ Tésin za poslednich 7 let.” doplnuje ji jeji kolegyné Sarka Jonsztova s tim, Ze velky
nartist vykoledované castky, presahujici 20 %, zaznamenali v Dolnich To$anovicich, Hnoj-
niku, Horni Suché, Karviné, Lokach a Sobé-

Sovicich. Jako jiz tradicné se charitnim koledni-

kam dafilo také v Ceském Té&$iné, Havifové,

Komorni Lhotce, Petrovicich a Térlicku.

Jménem Charity Cesky Téin srdeéné dékuji viem,

kteti se na Trikrdlové sbirce 2014 a jejim krdsném

vysledku podileli. Veliky dik patii vsem darciim za

Stédré prijeti charitnich kolednikii, organizdtoriim za

jejich pomoc se zabezpecenim sbirky a zejména vSem

malym i velkym kolednikiim, bez nichz by sbirka nebyla

moznd. Je vice nez potéSujici, Ze v dneSni mnohdy

nelehké dobé si dokdZeme najit prostor a podporit

dobrou véc. “ dékuje Feditel Charity Cesky Tésin

Martin Hofinek. Kompletni vysledky sbirky dle

jednotlivych obci a pohled koordinatroky

naleznete dale v tomto Trubaci.

On-line podpora

Na nasich webovych strankach ceskytesin.charita.cz mame novinku. Touto novinkou je
nastroj pro on-line finan¢ni podporu. Pomoci vlozeného widgetu umisténého na strankach
v boxiku s ndzvem , Darujme prave ted” miize kdokoli jednoduchym zptisobem pomoci
své platebni karty ¢ prevodem z tctu zaslat na néktery z preddefinovanych ucela
(podpora Charity, podpora seniorti, déti, ...) jakykoli financni dar. ,Ddrciim ndsledné
zasleme potvrzeni o poskytnutém daru, ktery pak miize v souladu s nasi legislativou pouzit pro

dariové odpocty.” nastitiuje dalsi postup feditel Charity Cesky Té$in Martin Hotinek a do-
dava: ,Vsem ddrciim dékujeme za pomoc a podporu nasi ¢innosti. Spolu s Vimi to zvlddneme.”
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Charitni centrum pro seniory se rozrusta

UzZje to tak, vznika nové Charitni centrum pro seniory a zdravotné postizené v Havifove —
Sumbarku, které bude detaSovanym pracovistém naseho stavajictho centra na Svibici v

Ceském Tésiné.

Toto seniorcentrum vznika v pronajatych prostorach stfediska Dona Boska pro déti a

mladez a nasim klientiim budeme v tomto
zafizeni nabizet aktivizacni sluzby, které
zpestfia obohatijejich zivot.

Prvni oteviraci dny byly 24. — 26.3. 2014 od
8:00 do 12:00 hod. Od nasledujiciho tydne je
pak otevieno zatim jenom 2x tydné, v ttery a
ve Ctvrtek, az do slavnostniho otevieni, které
planujeme nékdy koncem kvétna. Zveme
vSechny damy i pany v diichodovém véku
nanavstévu.

Stanislav Laza

Veéirek vdomové

Charitni dm pro seniory v Hnojniku usporadal ve ¢tvrtek 20. iinora 2014 spolecensky
vecirek pro své klienty. Letosni ve¢irek mél svou originalitu a jedinecnost.

Zahajeni vecirku zacalo v 15 hodin, a to ivodnim slovem vedouci domova pani Ovcarfiové
a pakinasich hostti. Po samotném zahajeni zacal kulturni program. Prvni bylo vystoupeni

taneéniho paru z tane¢niho klubu
Werkadance pod vedenim pani Bausa-
nové. Tanec¢nici Erik Bausano a Adéla
Simandlova si vedli GiZasné i na mensim
tane¢nim parketé nez jsou zvykli. Druhé
vystoupeni bylo pévecké v doprovodu
kytary, které bylo v duetu Michaely a Ka-
roliny Vitaskové. Tretiho vystoupeni se
ujal nas klient pan Kulig, ktery ndm za-
zpival polsky, ale i anglicky. Vecirek se po-
vedl, a tak pfi louceni nechybéla velkd
slova dikfi.

Emilie Vitiskovd
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Kometa vystavuje vknihovné

Charitni stfedisko "Kometa" navazala spolupraci s Re-
gionalni knihovnou Karvina, ktera s Kometou sousedi.
Prostfednictvim knihovny mame tak dalsi moznost, jak
muzeme nasi sluzbu ve mésté Karvina prezentovat.

Spolupraci jsme zahdjili tim, Ze mame moznost v kni-
hovné vystavovat vyrobky nasich klienti. Knihovnice
nam na nasi vystavku vyclenily dva regaly, nebot
vyrobkil bylo opravdu hodné. Vyrobky klientd mu-
zeme stale obmeénovat. Dalsi spoluprdce s knihovnou
bude napf. formou besed v nasem stredisku Kometa.

Alena Dicikovd

Kurz vareni s Romanem Uhrinem

V patek 21. 3. jsme se vydaly s klientkami z Domecku do Gastrostudia Amkor v Tfinci, kde
jsme si uzily tii a ptil hodinovy kurz vafeni se specialistou na zdravou vyZzivu kuchafem
Romanem Uhrinem. Touto akci jsme navazali na kurzy vareni, s nimiz jsme v Charitnim
domé pro matky v tisni letos zacali.

Recepty, které nam pan Uhrin ukdzal, byly veganské, bez pouziti zivocisnych surovin.

Nase maminky tam zfejmé vidély nékteré potraviny poprvé. Napt: fapikaty celer, séjovou
smetanu a mléko, bujon bez glutamatu sodného, jahly, cervenou cocku, karob, arasidové
maslo. Vafeni je velmi zaujalo, protoze mohly byt soucasti vyroby jidla, pomahaly kuchafi,
dostaly zastéry a nakonec mohly vsechna jidla ochutnat a musim fict, Ze jim moc chutnala.
Domii dostaly malé balicky s kuchatkou
vegetarianskychjidel pro déti.

Akci pro nas domluvil pan Daniel Kowala,
obchodni feditel firmy Elmax, s panem Da-
liborem Kowalou, kterému Gastrostudio patii
a ja bych jim chtéla a nejen jim, ale vSem pfi-
tomnym podékovat za zprostredkovani kras-
ného zazitku pro nase maminky. A za balicky,
které dostaly. Doufdm, Ze podobnou akci si
jesté nékdy zopakujeme.

Andrea Brannd
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Zimniolympiada seniort

V ttery 11. bfezna 2014 se v Charitnim domé pro seniory v Hnojniku j uskutecnilajiz ¢tvrta
Zimni olympiada seniort. V celkovém pofadije tojiz sedma olympiada seniorti.

Nasi seniofi se utkali se seniory z Obecné prospesné spolecnosti sv. Josefa z Ropice v 5
disciplinach. Vse zacalo v 9 hodin zapalenim olympijského ohné. Soutézilo se v téchto
disciplinach:

¢.1Slamka - nadechem pomoci slamky pfenést listky
¢.2 Bylinky - poznavani bylin a polévkového kofeni
¢.3 Puzzle - sklddani tvare medvidka Pa

¢4 Knofliky - zapinani knofliku na ¢as

¢.5 Hod - hod do dalky mobilem

V téchto disciplinach soutézilo 16 nasich seniori a 6 seniorti z Ropice. Putovni olympijsky
pohar vyhrali a odvezli si seniofi z Ropice.

Nejlepsich vysledkti mezi domacimi dosahli

pan Stanislav Adamiec, pani Eliska

Kocendova a pani Marie PospiSilova. Z hosti

pak byli nejlepsi pan Karel Janiczek, pan Jan

Walach a pani Irena Pawlasova.

Vsem seniortim dékuji za odvahu a tucastna
olympiaddé. Neni uméni vyhrat, ale zticastnit
se a zapojit.

Emilie Vitaskovd

MDZvdomovés détmi

7

Uplynul jiz rok, kdy nas v Charitnim domé pokojného stafi u piileZitosti Mezinarodniho

dne Zen navstivily déti z nedalekého Charitniho
domu pro matky v tisni a my se opét na né mohli
tesit.
Nejinak tomu byloiletos aikdyz se déti za tu dobu
zase trosicku zmeénily a prostfidaly, vzdy to jsou
milé tvaricky, které nasim klientkam pokazdé
pripravi krasné piekvapeni a zpestfi tak odpoled-
ne. Dékujeme mockrat a uz se tésime na dalsi pfi-
leZitostk setkani.

llona Kaszperovd




ROZHOVOR

Rozhovor s Bc. Andreou Brannou - vedouci Charitniho domu pro matky v tisni

Jak akdy jste se k této prdci dostala?

Nejdrive jsem byla tady na azylovém dome jako pracovnice v socialnich sluzbach. Poté
jsem byla vedouci na Socidlni rehabilitaci. A nakonec pfes vybérové fizeni jsem se dostala
na toto misto. Pfesné od 1.7. loniského roku.

Jak sevdm price libi?

Nikdy totiz nevim, co mé druhy den v praci ceka. Nékdy se mi stane, Ze si naplanuju, co
budu druhy den v praci délat, a nakonec fesim néco tplné jiného, diilezitéjsiho. Ted tady
byly stazistky, a kdyZ jsem jim vypravéla nékteré piibéhy, tak se chytaly za hlavu, a pak
prohlasily, Ze uz musim byt iipIné vyhoteld. Ale tak to neni, ja uZz prosté praci beru tak néjak
automaticky a ty osudy patfik tomu.

Zaznamenala jste za svou relativné kritkou dobu v roli vedouci stiediska néjaky iispéch?

Jsemrada, kdyz tady vSechno funguje a kdyz to tu Zije. V posledni dobé se hodné zapojily i
pracovnice, které vymysli aktivity pro klientky a to je pro mé tspéch. Navic jsme mély
2 klientky, které nds vefejné pochvalily na mésté. Jedna tstni formou a jedna formou
¢lanku ve zpravodaji. Ale jako nejvétsi uspéch vnimam, kdyz od nas odchazi klientka by-
dlet normalné, sama, a nejde dale do jiného azyldku. Ted se nam takto podafila prace se
2 klientkami, které dostaly byt.

Maite néjaky tip na vylepseni sluzby nebo strediska?

Doufam, ze ddme dohromady kuchyriku a potom se nam bude krasné pracovat. Budeme
mit konecné misto na vareni, peceni, vyrabéni. Mam takovy pocit, Ze nase dilna/kuchynka
je od r. 1996 stale stejna. Myslim si, Ze pékné prostredi formuje lidi, ktefi tady bydli. Sice
vim, Ze azylak by nemél byt pekny, aby klientky mély snahu dostat se pry¢, ale podle mé
jim pékné domaci prostredi mtize pomahat.

Panivedouci myma ocima:

I kdyz v dobé naseho rozhovoru méla pani vedouci spadly zdvés v kanceldiia I'T pracovnik zapdlené
opravoval pristup k internetu, ktery ne a ne obnovit, pani vedouci piisobila velmi usmévavé a s
nadhledem. Nechdpejte to vsak tak, Ze ji jsou vSechny problémy sttediska jedno, ale mad ditvéru ve
viechny, ktefi ji v prici obklopuji a véFi, Ze spoleéné viechny problémy vyiesi. Cist z ni velky
optimismus a pohoda. Z rozhovoru na mé dychlo, Ze pani Andrea md svou prdci opravdu rdda, md na
nirdda aspekty jako osobni komunikace s klientkami, spolecné aktivity. Problémy, které maji klientky
ji opravdu zajimaji a rdda se podili na jejich feSeni a rozhodné nebere tuto prici jen jako zpiisob
vydeélku penéz.

Zuzana Wojtasovd
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Vysledky Ttikralové sbirky 2014 v jednotlivych obcich

obec pocetpokl.  vynos koledy

Albrechtice 4 11591 K¢
Cesky Tésin 60 290155K¢
Dolni Domaslavice 5 25758 K¢
Dolni Tosanovice 3 12430K¢
Havirov 18 66806 K¢
Hnojnik 10 55164 K¢
Horni Domaslavice 28562 K¢
Horni Sucha 26266 K¢
Horni ToSanovice 6963 K¢
Chotébuz 4 45715K¢
Karvina 67 450K¢
Karvina - Louky 8451 K¢
Komorni Lhotka 42458 K¢
Petrovice 32353 K¢
Prostiedni Sucha 5820K¢
Ropice 13085 K¢
Sobésovice 24221 K¢
Stonava 16242 K¢
Térlicko 68360 K¢
Tranovice 43481 K¢
Vélopoli 8748 K¢
Charita Cesky Té$in 900079 K¢

Par cisel...

Celkovy vynos je 0 11 % vySsinez v roce 2013 a v
ramci Charity Cesky Té&in se jedna o nejvyssi
vytézek za poslednich 7 let. Primérny vytézek na
jednu pokladnicku je 5 770 K¢. Nejvyssiho vytézku
dosahla pani Splichalova z Havitova, kterd vyko-
ledovala 20 365 K& V Ceském Té$iné neztistala
pozadu pani Ledvoriova s 19 168 K¢ a mezi charit-
nimi zameéstnanci pani Onderkova, ktera vyko-
ledovala 16 108 K¢.
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Ttikralova sbirka 2014 o¢ima koordinatori

Trikralova sbirka se letos konala po ¢trnacté, pro mé vSak poprvé. Kdyz jsem v zafi prisla

poprvé a dostala na starosti organizaci sbirky, ani ve snu mé nenapadlo, kolik ¢asu bude
jeji zajisténi stat. Dostala jsem k sobé kolegyni, Sarku Jonsztovou, a prace mohla zaéit.

V prosinci jsme spolecné navstivily 19 mést a obci a zapecetily 192 kolednickych
pokladnicek, které ndm pomohly odistit a pripravit kolegyné z Charitniho domu pro
matky v tisni. Poté jsme zacaly pfipravovat jednotlivé balicky pro kolednické skupinky.
Do kazdé tasky jsme nabalily cukry, kalendare, prikazku vedouciho skupinky, kiidu,
malou baterku pro kazdého kolednika, papirové koruny na hlavu a informace o tom, jak
bude s vytézkem nalozeno.

Nachystany materidl jsme odvezly na celkem 11 farnosti. Kazda farnost ma svého
mistniho koordindtora a ten si pokladnicky a balicky jiz sam rozdélil mezi své koledniky,
ktefi se ke koledovani dobrovolné prihlasili. Nejvétsi obavy méla pani Rylkova,
koordinatorka z Hnojniku, a praveé v této farnosti se nakonec naslo nejvic kolednickych
skupinek a musela jsem jesté 3 pokladnicky dopecetit.

V Ceském Tésiné bohuzel mistniho koordinatora nemame. V komunikaci s koledniky ndm

vSak velice pomohla sestra Helena, ktera aktivné vSsem kolednikiim zavolala, pozadala o

spolupraci, a poté domluvila setkani s koledniky v salku pod farou, kde jsme jim predaly
balicky spolu s pokladnickami. J4 méla
mezitim trochu ¢asu na rozdéleni rajonki
mezi vSechny koledniky, ktefi se ptihlasili.
Byl to tkol nelehky, zvlasté pro ,Bludo-
vicaka”, ktery znal TéSin pouze ze zastavky
do prace a zpét. Ja to vSak vzala jako vyzvu a
hodiny stravila hledanim kompromisu mezi
mapou a pozadavky nasich kolednikd.

Koledovani probihalo tradi¢né od 1. do 14.

ledna. Pocasi bylo pékné a nastésti probéhlo

celych 14 dni bez problému. Letos se sbirky

zucastnil i rekordni pocet charitnich
zameéstnanct, a to 44, coz je o 16 vice nez loni. Mezi témito novacky jsem byla i ja spolu s
dalsimi tfemi zaméstnanci spravy, a tak se letos Spravni stfedisko ztcastnilo v plném
poctu. A jaké méli dojmy kolednici? ,Inu dojmy spise smiSené. Na jedné strané radost a
uspokojeni z toho, Ze jsem vykonal néco pro organizaci poskytujici pomoc potfebnym. Na strané
druhé vinava a zklamdni z toho, Ze se nepodaftilo obejit vSechny domdcnosti, které jsme chtéli a které
se nands jisté tésily.” sdéluje kolega Jan Dziadek.
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Moc pékné vylicila pritbéh sbirky kolednice z Ceského Tésina: , Dle pokynii jsme si ve Ctortek
3. ledna mohli zajit do kostela pro poZehndni a takto vybaveni dary nadp¥irozenymi i prirozenymi
jsme pak od soboty 4. ledna do titerka 7. ledna koledovali. S rismévem na tvdfich, s radosti v srdcich,
korunamina hlavé, kiidou v ruce, pokladnickou na krku, taskou plnou cukri a kalenddfiky, za zpévu
znamé pisnicky: My T7i krdlové jdeme k vam. .. jsme vSem nesli pozehnani a prali Stésti, zdravi,
dlouhd léta. Vydali jsme se na cestu do Betléma, na cestu pomoci potfebnym, pomoci nasim bliznim v
hmotné ¢i socidlni nouzi. Obchdzeli jsme jednotlivé paneliky, zvonili u dveri bytit a éekali, zda nds
pfijmou s otevienym srdcem, ¢i ziistanou lhostejni nebo nevlidni. A miizu ¥ict, Ze téch, co ndm
neotevreli, nebo pred nami dvete zavreli, zase tolik nebylo.”

Pocast letos sbirce pralo, a tak jsme se s navaly snéhu nepotykali ani pri peceténi, ani pti
koledovani a nedockaly jsme se ani pii svazeni a rozpecetovani pokladnicek, které zacalo
hned po ukondéeni sbirky. V Ceském Té$iné bylo nejvice pokladnicek, a tak jsme spole¢né s
kolegyni, nasimi ticetnimi a plnymi pokladnickami vyrazily v malém charitnim zihadle na
méstsky tfad a nékolik hodin rozpecetovaly. Kazdou pokladnicku jsme pocitaly a zapi-
sovaly zvlast tak, aby bylo jasné, jaky byl vytézek v jednotlivych pokladnickach. Ostatni
urady jsme navstivily jiz bez pomoci ucetnich a kazdy den po celodennim rozpecetovani
jsme vlozily vytézek do banky. Vykoledovana

castka se pomalu zvySovala a prfi pocitani

posledni pokladni¢ky na poslednim tradé se

vytézek prehoupl pres 900 000 K¢, a to o

tésnych 79 K¢.

Jako podékovani malym i velkym kolednikiim
jsme tradicné pfipravili kolednické filmové
odpoledne, které se uskutecnilo v sobotu 25. 1.
2014 v térlickém, tésinském a karvinském
kiné. V Ceském Tésiné a Térlicku byl promit-
nut film Ja, padouch 2 a tésil se pozitivnim
ohlastim. Také v Karviné se film Cesta za vanoc¢ni hvézdou kolednikaim libil. Nové
pripravujeme také loutkové pfedstaveni v tésinské Bajce, které by se mélo uskutecnit v
¢ervnu, a vsichni kolednici jsou srdecné zvani!

Z nenapadného tkolu ,zajisténi sbirky” se vyklubala moc pékna a rtiznoroda ¢innost a
jsem rada, Ze jsem toho mohla byt soucasti. I pfesto, Ze jsme se s kolegyni casto baly, Ze néco
nestihneme, nakonec vse zdarné dopadlo. A tak (nejen od nas) patfi vSem koledniktim i
jinak zticastnénym na Ttikralové sbirce velké podékovani!

Véra Faixovd
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Tentokrat jsme se nasich pracovnik a klienti zeptali jak vnimaji Velikonoce, co
proné znamenajiajaké zvykyna Velikonoce dodrzuji?

kéim. Oslava kazdého velkého svatku se u nas také rodi v kuchyni. Zde pfipravujeme
pohosténi pro koledniky i pro navstévy, vybirame recepty — co upéct na svatecni sttl.
Nesmi chybét velikonocni beranek, domaci chléb, pomlazky z kynutého tésta, jidase a jiné
dobroty. Pestra jarni vyzdoba, ve vaze vétvicky vrba kocicek, na nich zavésena vajicka
abarevné pentlicky —jsou také nezbytnou soucasti velikonoc unas doma.

Velikono¢ni pondéli je odménou zejména pro malé koledniky. Po bohaté pomlazce mého
syna se zastavime na skok u rodicd, kde babicka pro svych pét vnoucat ukryje vajicka
a cokoladové zajicky po celé zahradeé.

JanaF.

Velikonoce jsou nejvétsimi kiestanskymi svatky, abych to vSak vice pochopila a pfijala za
vlastni, muselajsem k tomu zrat, zacit se zabyvat a otevfit vife své vlastni srdce.
Velikonoce jsou zavrsenim JeziSova pozemského zZivota, ktery zacal jeho narozenim v Bet-
1émé, pokracoval obéti na kfizi, smrti, ulozenim do hrobu a slavnym vzkfisenim. Pan vstal
zmrtvych, tojsou Velikonoce. Jeho laska pfemohla vSechno zlo, i to nejhorsi, jakym je smrt
- zanik lidského zivota. Od tohoto JeZiSe, Boziho Syna jsme dostali také my vSichni nadéji
a pfislibna vécny zZivot. To znamenda na spolecenstvi s Nim v lasce a také s druhymi lidmi.
A tak, kdyz pozoruiji, jak rychle mi ubihaji léta nebo vidim-li, jak do mého Zivota vstupuiji
a zase odchazeji mili lidé anebo kdyZ jedu navstivit své starnouci rodice, tehdy je pro mé
Velikono¢ni nadéje na vécné setkani, kde uz nebude louceni, skutecnou titéchou a radosti.

sr. Marie

Moje Zena k nam do rodiny pfinesla tradici ze Slovenska, a tak se snazime mit vzdy na
velikono¢ni svatky pokrmy z jehnéciho masa. Popijime vajecny konak, mame ozdobeny
sttil, nesmi chybét ve vaze zlaty dést a kocicky. Chodime na bohosluzby. Na velikono¢ni
pondéli chodim se svymi syny obejita vymrskat znamé.

Standa

Na velikonocni pondéli jsme hojné polévany vodou, mdm vzdy nachystané hromadky
suchého obleceni, abychom se s dcerou mohly prevléknout. Peceme Soldru, stradly, na
stole je vzdy néco s tvarohem a néco s makem, chlebi¢ky a aspik. Vyzdobu mame
klasickou, vaji¢ka v misce. A venku si vzdy vyzdobim vrbu. Délame vaje¢ny konak a pro
dospélé koledniky mivdm nachystané malé lahvicky s alkoholem a pro déti balicky.

Bohunka
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Rano na velikonoc¢ni pondé€li u nas probéhne klasicka pomlazka. Obéd mame svatecni a
sejde se uného celd rodina. Po obédé chodime na spole¢nou prochazku. Velikono¢ni zvyky
udrzujeme klasické, peCeme beranka a malujeme vajicka. V byté nesmi chybét ve vaze ko-
Cicky a zlaty dést.

Dasa

Réano na velikono¢ni pondéli mé i dceru manZel se synem poleje studenou vodou a sesleha
vétsinou jalovcem. Zvlastni zvyky neudrzujeme. Na jidlo délam vajecnou tlacenku, na-
divku s kopfivami, pecu mazanec. Odpoledne se schazime s rodinou a tradvime spolecné
cas.

Andrea

Od zeleného c¢tvrtka do Velikonoéniho pondéli chodime do kostela na mse. Doma mam na
dvefich velikonocni vénec a uvnitt svatecni vyzdobu. Na stole mame beranka, kterého
pecu. Dale délam vajecnou tlacenku, bramborovy salat a tzv. ,muzin” coz je zapecené uze-
né v kynutém tésté.

Martina

Na velikonoce, udrzujeme klasické zvyky, mame
vyzdobu z vajicek a vétvicek kocicek a zlatého deste ve
vaze. Peceme slané stradly plnéné Spenatem a uzenym,
nebo zelim a uzenym a tzv.” velikonoc¢ni hlavicku”, coz
je nadivka z rohlik@t macenych v mléce, vajec, uzeného a
kopfiv.

Lucie

Velikonoce slavime klasicky. Pecu plnéné rohlicky z listového tésta plnéné saldmem.
Kazdy rok jezdime se znamymi a rodinou na Hostyn, kde jsme od patku do pondéli.
V patek se postime.

Irena

Klasicka svatecni vyzdoba bytu, peceme beranka a Soldru, coz je zapecena bila klobasa v

kynutém tésté, barvime vajicka a pleteme karabace.
Renata

V pondéli probihd klasicky Smigrust. RAno chodi muzi a odpoledne by mély chodit Zeny,
ale to se tak nedodrzuje. S rodinou mame slavnostni obéd. Zdobime vajicka, peceme
beranka.

Sirka
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Od zeleného ctvrtku chodi na bohosluzby. Pro déti ma na vyzdobené zahradé nachystané
pani Barbora

Klasicka vyzdoba. Pecou se jidase. (Podle starého zvyku se pfipravuji z kynutého tésta
slazeného medem jako pfipominka na zradu Jidase. Symbolizuji provaz, na kterém se zra-
dceJidas obésil). A vari se uzené maso.

pani Eliska

Chodi pfes svatky do kostela a na Smigrust. Vaii uzené na pare s okurkami a popiji beche-
rovku.

pan Zdenek

Je evangelicka, dodrzuje posty, omezuje se. O velikonocich zdobi kefe vajicky a chodi do
kostela. Doma délaji domaci tatarku s vejci a s uzenym masem a piji tatarcufku, coz je pusk-
vorecnalozeny do kotalky.

pani Lydie

Ted zadné zvyky neudrzuji, ale kdyz jsem byla v Détském domoveé, tam jsme velikonoce
slavili. Schazeli jsme se vzdy na zahradé, kde nas kluci vymrskali a polivali vodou a potom
jsme vsichni dostali balicky se sladkostmi.

Katefina

Chodime do kostela. Peceme velikonoc¢ni sladkou stolu a slanou $tolu s vajicky, barvime
vajicka. Déti chodinakoledu, i holky, a polévame se.

Lenka

Jdu se svym synem k babickam, vsechny jsou vymrskany a polity vonavkou. U jedné z
babicek zlistaneme na svatecni obéd. Peceme beranka a déti dostanou balicky se
sladkostmi, napt. cokoladovymi zajicky. A chodime do kostela.

Petra

Peceme beranky, barvime vajicka a syn chodi na
pomlazku.

Jarmila

Kreslime se synem velikono¢ni vajicka, kupujeme
cokoladova zviratka. Vyfukujeme vajicka. Na obéd
mivame kufe na paprice aknedlik.

Alena
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Velikonoce v Australii

Jedinym dnem, kdy jsou vSechny obchody v Austrdlii zavfené, je Velky patek. V den
Velikonochledaji déti v zahraddch schovana vajicka, kterd jim nadélil velikonocni zajicek.

Bulharské velikonocni svatky

Den nebo dva pred Velikonocemi posilaji kiestanské rodiny bochnik chleba a 10 - 15 vajec
obarvenych nacerveno svym tureckym prateltim, ktefi tento dar povazuji za cest. Posel,
ktery ho pfedava, je tradi¢né obdarovan malou penézni ¢astkou.

Francouzské Velikonoce

Ve Francii zvou kostelni zvony kazdy den v roce véfici ke msi. Vyjimkou jsou Velikonoce,
kdy od Zeleného étvrtku do Bilé soboty onémi. Rika se, Ze odletély do Rima, aby tam byly
pozehnany a zpatky se vratily s vajicky a sladkostmi pro hodné déti. A kdyz leti nad
Francii, vSechny ty dobroty - vajicka, kufatka, zajicci - k velké radosti déti popadaji doli.
Ty pak odpoledne vyrazeji do zahrad, aby tam poztracené sladkosti posbiraly.

Velikonoce v Italii

Knéz pozehnd velikonocni vajicka, kterd pak hospodyné umisti doprostfed stolu a okolo
nichrozmistinadoby sjidlem.

Irsko ve viru Velikonoc

Rano v den Velikonoc se pojidaji vajicka, aby se tak uzavtel ptist. Béhem dne ten, kdo chce
ziskat velikono¢ni kolac¢, musi zatancit.

Mexické svatky jara

V pfedvecer Velikonoc po setméni tisice lidi zaplavi ulice. Maji s sebou obrazky nebo
pinata - papirové krabice s bonbony a pamlsky, které symbolizuji Jidase. Ty se vési, pali
nebo se do nich mlati holi tak dlouho, az se obal protrhne a k zemi se snese zaplava
sladkosti.

Velikonoce v Némecku
V predvecer Velikonoc déti vyrabéji slaména hnizda, ktera pak jejich rodice schovaji doma
nebo na zahradé. Do nich velikonocni zajicek snese ruznobarevna vajicka. Rano na

velikono¢ni pondéli je déti vyrazeji hledat. Také se vyménuji darky ukryté v obalu ve
formé vajicka. Tuto tradici proslavila znacka Kinder a jeji vajicka s pfekvapenim. Dal$im
némeckym zvykem je velikonocni strom ozdobeny vajicky a jinymi velikono¢nimi
dekoracemi

Recké Velikonoce
V den pravoslavnych Velikonoc se v rodinach kona vajickova bitva. Ucastnici se snazi
hazenim svého vajicka rozbit vajicko protivnika. Pfi tispésném zasahu se pronasi véta:
"Christos anesti".




TIP NA VYLET

Jarnivylet

Hrad ve Stramberku stojici na skalnatém
vrcholu tzv. Zameckého kopce, tvori
vyraznou dominantu nejen malebného
lagského méstecka Stramberk. Z kdysi
mohutného stfedovékého hradu se do
dnesnich dob zachovalo nékolik mohutnych
hradebnich zdi, hlavné vnitinitho hradu a
predevsSim rekonstruovand strazni hradni
véz — bergfrit, kterou prestavéli na pocatku
20. stoleti na turistickou rozhlednu. Tritba —
jak je véz ve zdejsim kraji lidové nazyvana,
se stala jakymsi symbolem kdysi mohutného hradu, krasného mésta i zdejsitho malebného
regionu. Mnohé turistické publikace a priivodci neznali regionu ¢asto chybné dle lidového

pojmenovani véze nazyvaji cely hrad — hrad Stramberska triba, coz je naprosto nespravné.

Na hrad vedou dvé mozné cesty. Prvni, mozna i pro cyklisty, je krkolomna dlazdéna
cesticka vedouci z hlavniho ndmésti kolem Stramberského kostela a mnozstvi malebnych
lidovych malomeéstskych domt, casto dfevénych ¢i polodfevénych, a druhou, slouzici
prevazné pro pési, je kamenné schodisté vedouci z jihozapadniho narozi nameésti az ke
hradu. Samotny hrad nabizi navstévnikiim posezeni a obcerstveni v chaté dr. Hrstky na
misté vétsiho hradniho paldce a v Jarorikové utulné v prostoru vnitfniho hradu, ktera
slouzi zaroven jako prodejna suvenyri a vstupenek na hradni véz. Hradni véz, 40 m vy-
soka, je pTistupnd po tfiramenném drevéném schodisti az na vysunuty dfevény vyhlid-
kovy ochoz, z néhoz se navstévniku naskytne nadherny pohled na méstecko Stramberk s
nameéstim pod hradem, vrcholy Kotou¢ a Bila hora, na masiv Beskyd, Starojicky kopec s
hradem a tzv. Moravskou branu.

Za prohlidku stojinejenom hrad a vyslap na Tribu nybrz i samotné méstecko. Ne nadarmo

se Stramberku k4 , Ladsky Betlém”. Navitévnik by p¥i navitévé mésta nemél opomenout

ani na vyslap na rozhlednu na Bilé hofe nad méstem, ani na prohlidku znamé jeskyné
Sipka nad $tramberskymi Narodnimi sady
a v neposledni fadé prohlidku nového
arboreta a botanické zahrady na tpati Bilé
hory.

Ve mésté Stramberk je také méstsky
pivovar, kde vafi dva druhy piva, a to
svétly lezak Trubac¢ 11% a polotmavy
special Truba¢ Usak 14%, ktery je vafeny
spolu se smési kofeni, které obsahuje i
pernik, z kterého se pecou proslulé
Stramberské usi.
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Do Stramberku se z Ceského Tésina dostanete
bud autem smérem na Frydek Mistek a Novy
Jicin, anebo vlakem s prestupem ve Studénce. Na
hradé maji otevieno: duben — fijen 9 — 17 hod,
kvéten-zari9-19hod, vstupnéje 35 K¢.

Stramberské usi-historie— povést

Ani Stramberk nebyl ugetfen valek s divokymi

Tatary. Povést pravi, ze pfi jednom z najezdt v

roce 1241 pfitahli cizinci i k tomuto méstecku. Cestou plenili okolni vesnice, zapalovali
chalupy a obyvateltim usekdvali na znameni svého vitézstviusia ruce.

Stastné zachranéni

Strambersti se ukryli na Kotoudi, kde vybudovali opevnéni. KdyZ k nim krvelaéni Tataii
navecer pritahli, netroufali si dobyvat nezndmy kopec po tmé. Na noc se tedy utaborili
kolem kopce, aby jim uvéznéni obranci neunikli. Obranci si zoufali, v jak bezvychodné
situaci se to ocitli a Ze rdno je ¢eka jista smrt. Padli tedy na kolena a zacali se modlit za
zachranu.

Nebesa je vyslysela. V noci se pfihnala boutka a spustil se pofadny lijak. Obranci se sebrali
abézelijesté prokopat hraz nedalekého Zenklavského rybnika. Vody bylo tolik, Ze splachla
utoéniky, ktefi se do jednoho utopili. Strambersti byli zachranéni. Z tatarského tdbora
zbylo jen nékolik pytlt s us$ima mistnich, které schranovali pro svého vladce. Na pocest
tohoto slavného vitézstvi se vzdy v den Nanebevzeti Panny Marie kona velka pout. Ve
Stramberku se navic od té doby peou takzvané Stramberské usi.

Stramberské usi

Toto pecivo zatocené do tvaru lidskych usi se vyrabi podle tradi¢niho receptu bezmala 800

let. Tésto se sklada z mouky, cukru, medu a ne€kolika druhti aromatického kofeni, které
dodava usim jejich nezameénitelnou chut a viini, ktera
se pfi jejich peceni line celym méstem. Do
charakteristickych kornoutti se tvaruje aZ po vytaZeni
z pece.

Stramberské usi se dokonce dockaly i jednoho
zajimavého prvenstvi. Jako prvni cesky potravinarsky
vyrobek se dockaly ,,ochrany zemépisného oznaceni”,
kterou garantuje Evropska unie. Tento nazev tak
mohou pouZivat jen vyrobci, ktefi je pecou ve
Stramberku.




RECEPTY

Velikonoéni beranek

Ingredience:

1 sklenka mléka, 1 ks kypriciho prasku, 35 dkg polohrubé mouky, 14 dkg masla, 20 dkg
cukru krupice, 11zicka citr. ktiry, 4 ks vejce.

Postup:

Formu naberanka vymazeme a vysypeme. Troubu pfedehfejemena 180 °C.

Vejce rozklepneme a oddélime zloutky od bilkt. Cukr utfeme s maslem a zloutky. Pfidame
citronovou kiiru, mléko, mouku s kypficim praskem do peciva a tuhy snih z bilkt. Tésto
lehce promichdme.

Trené tésto rozetfeme do pripravené formy. Velikonoc¢niho beranka peceme asi 45 minut v
predehraté troubé. Po upeceni vyklopime
beranka z formy a nechame vychladnout.

Treného velikono¢niho beranka zdobime podle
fantazie. Bud ho jenom pocukrujeme, nebo
polijeme cokoladou a dame do trouby a kratce
zapeceme, az sladky povrch zkaramelizuje a ki-
zebude hezky vypecena.

Velikono¢ni nadivka

Ingredience:

10 rohlikdi, nakrajenych nadrobno, 7 vajec, 200 ml polotucného mléka, stl, pepf,
muskatovy ofisek, 350 g uzeného blicku, 1-2 lzice sadla, 1-2 hrsti mladych kopfiv,
nasekanych a proplachnutych, 1 1zice pazitky, nasekané, 1 1zZice petrzelky, nasekané, %2
1zicky prasku do peciva, 1 vétsilzice masla.

Postup:

Rohliky nasypte do vétsi misy. Vajicka diikladné naslehejte v mléce, pridejte k nim stil,
peprt a trochu nastrouhaného muskatového ofisku. Smés prelijte na rohliky a nechte je

nasat. Vznikla hmota by neméla byt idk4, ale ani husta.

Bucek povarte, nechte vychladnout a pak ho nakrajejte na kostky. V panvi rozpalte sadlo a
bticek na ném opecte. Znovu nechte vychladnout, a pak pridejte k rohlikéim a vajickaim.
Promichejte, pfisypte koprivy, pazitku a petrzelku. Ochutnejte, pfipadné dosolte;
vmichejte prasek do peciva.

V plechu nebo vétsim pekacku rozpustte maslo, rozetfete ho po dné i po sténach, a pak
rozprostrete nadivku. Troubu pfedehiejte na 200 °C a pecte nadivku dozlatova.
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Mazanec

Ingredience:

1/2 kg hladké mouky, 1 zeleny tvaroh ve vanicce, 3 - 5 1zic mléka, 1/2 1zicky soli, 1 1zice
citronové stavy, 15 dkg masla, 15 dkg mouckového cukru, 3 vejce, 1 vanilkovy cukr, 2
prasky do peciva, 2 - 3 1zice rumu 1Zice rumu, rozinky, vejce na potfeni a mandle na
posypani, mouku pro piipad, Ze by bylo tésto prilis fidké. (ingredience jsou pro dva
mazance)

Postup:

Zmeéklé maslo nebo Heru a cukr utfeme v mise, pfidame celd vejce a uslehame metlickami.
Pridame ostatni suroviny i rozinky, které je dobré pfedem na hodinku namocit do rumu.
Tésto, které se nelepi, pfendame na val, podsypeme a jesté zpracujeme. Udélame dva
mazance, dame na plech s pecicim papirem,

pomazeme rozSlehanym vajickem a

posypeme mandlemi. Troubu, kterou jsme

predehfivali na 180 st., snizime na 160 st. a

dame péct. PeCeme cca 45 min. Mazanec

trochu popraska, a tak asi po patnacti

minutach ty praskliny potiu vejcem a jesté

dosypu mandlemi. Asi po tficeti minutach

mazanec prikryji alobalem a necham péct

jenom vrsek. Nez ho vyndame, zkusime $pejli,

jestli se téstonelepi.

Vlockové karbanatky pecené v troubé

Suroviny: olej, cibulka, 1 bila paprika, voda, lahtidkové drozdi Tebi, cesnek, stil, ovesné
jemné vlocky, slunecnicova seminka.

Postup: Olej dame na panev, pfidame cibulku najemno
nakrdjenou a trosku vody, dusime. Pfiddme papriku
nadrobno a 400 ml vrouci vody, drozdi a cesnek.
Dosolime a dokofenime dle chuti. Potom pfidame ptl
sacku ovesnych vlocek a vafime 4 minuty, nakonec
pridame majoranku a 2 1zice oleje. Troubu vyhfejeme na
180 stupnti. Plech vymazeme olejem a ud€lame bud malé
bramboracky nebo karbanatky, posypeme slunecnici a
peceme dozlatova.




KULTURNI TIPY

Farmarské trhy

S blizicim jarem se zacinaji v blizkych méstech znovu otevirat tzv. farmarské trhy, které v
poslednich letech doslova zazivaji boom a navazuji tak na ddvno zapomenuté historické
trhy.

Trzisté maji své trzni fady i kodex farmarskych trhii a Statni veterindrni sprava pfispéla
svym desaterem - pravidly, ktera urcuji, za jakych podminek mohou chovatelé prodavat
zivocisné produkty i zvifata z vlastnich chovt a co vse je nutno pfi prodeji tohoto zbozi
dodrzovat. Kupujici maji zajisténu nezavadnost nabizenych zivocisnych produktu i zi-
vych zvifat, jelikoz dodrzovani pravidel pii prodeji téchto produktt kontroluji inspektofi
mistné prislusnych krajskych veterinarnich sprav.

Farmarska trziste i farmarské prodejny nabizeji nejen mléko a mlécné vyrobky, maso a po-
traviny zivocisného ptivodu z domacich chovti, vajicka, uzeniny, cerstvé ryby, pecivo,
vino, med, houby nebo femeslnické vyrobky, ale také cerstvé ovoce ¢i zeleninu, ktera v
daném obdobi dozrava. A také nesmime zapomenout na kvétiny, kterych zde byva velky
vybér.

Pfi vybéru farmarti a drobnych vyrobcd, ktefi nabizeji své produkty na farmarskych
trzich, je kladen dtiraz na to, aby se do prodeje nedostalo zbozi, které je vyrabéno
velkoprimyslové nebo zakoupeno v supermarketech. Pfedmétem prodeje je vyhradné
zbozi, které tematicky odpovida charakteru tohoto trhu. Pfednostné je prodavano
regiondlni zboZi. Trhy jsou tedy vyhradné zaméfeny na potraviny, mistni produkty a
vyrobky.

Farmartské trhy mtizete navstivit v letoSnim roce v naSem regionu v Ceském Tésiné, Ttinci,
Frydku-Mistku a Karviné, a to v téchto terminech:

Mésto Cesky Té$in — dvoudenni farmafské trhy na namésti CSA - 4. a 5.4.2014,9.a 10. 5.
2014,27.228.6.2014,13.a14.7.2014,1.a2.8.,30.8.2014, 14. 2 15.9.2014, 24.a 25.10.,21. a
22.11.2014,5.26.12.2014

Meésto Trinec —nameésti Svobody-25. 4.2014, 9. 5.2014, 23.5.2014, 6. 6.2014, 20. 6.2014, 4. 7.
2014, 18.7.2014, 1. 8. 2014, 15. 8. 2014, 29. 8. 2014, 12. 9. 2014, 26. 9. 2014, 10. 10. 2014, 24. 10.
2014, (7.11.2014,21.11.2014)

Meésto Frydek-Mistek - namésti Svobody v Mistku - 22. 5. 2014. 5. 6. 2014, 19. 6. 2014, 3. 7.
2014,17.7.2014,31.7.2014, 14. 8.2014, 28.8.2014, 11.9. 2014, 25.9. 2014, 9. 10. 2014, 23. 10.
2014,6.11.2014,20.11.2014,4.12.2014

Meésto Karvind - centralni trzisté v Karviné-Frystate - 21. 5. 2014, 18. 6. 2014, 16. 7. 2014, 20.
8.2014,17.9.2014,15.10.2014,19.11.2014,17.12.2014
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Zehnani pokrma

O Bozim hodu velikono¢nim jsou po skonceni mse Zehnany velikonocni pokrmy - vajicka,
chléb, sladké velikonoc¢ni pecivo, maso, vodu, kofalku a stl. Dfive se po msi a zehnani
schazely rodiny k prvnimu spole¢nému velikono¢nimu jidlu. Po ¢tyficetidennim ptistu se
jedlo maso, vejce, a mlécné vyrobky, pokrmy se mastily sadlem a maslem. Velikonocni
hostina se neobesla bez vajec. Vajicka se pfidavala do jednotlivych jidel, jedla se michana ¢i
na rendliku nebo uvafena natvrdo. V nasSich zemich byla oblibenou velikonocni
pochoutkou tzv. hlavicka, sekanice, nadivanina, vaje¢ny svitek ¢inadivka. Jedla se za tepla
iza studena. Velmi oblibené bylo dnes jiz témét zapomenuté uselo. V nékterych krajich se
tak fikalo omacce z krupice, rozslehaného vejce, cukru, skofice, v jinych pak nakrajenym
klobasam, uprazenym se slaninou a zalitym zahusténou smetanou s rozslehanymi vejci.
Na velikonocnim stole nesmél chybét chléb a sladké pecivo. Kromé kolact se pekly rtizné
buchty, tzv. babky a mazance, tvarem pripominajici slunecni kotouc. Soucasti velikonocni

Vv

hostiny byvalo rtizné upravované, nejcastéji jehnéci maso. Podle starozakonniho natfizeni

upeceného s nohama a droby s bylinami hotkymi (Ex 12). Jedl ho nejspise i Jezis, kdyz v
Jeruzalémeé o svatku Pesach slavil s ucedniky Posledni vecefi. Kfestané beranka ztotoznili s
obrazem Krista, dobrovolné se vydavajiciho na smrt za htichy lidstva a jeho spaseni. Kdyz
se na konci 19. stoleti snizil chov ovci, stalo se skopové maso pro vétSinu obyvatel
nedostupné a tradicni jehnéci pecinku nahradil beranek z kynutého cesta s rozinkami
misto oci. Obfadni velikono¢ni beranci se téz tvarovali ze spafeného ovciho syra. Z
masitych pokrmi byla o velikonocich oblibena pecena ktizlata a vafena veprova Sunka.

Zdroj: Abeceda Velikonoc, V. Vaviinovd

Calutki oéec — calutko mama

Roz tez baba mjata chtopa, a un robit v leSe. A prista tam na 1u zazfic jakasi kamaratka,
co kaj$ daleko byta — isto dobfe névidzata. Bo koza Se ji v nocy okocita a un dot to
koZlyn do kolybky, a to dZecko byto p¥i ni v tuzku. No i to koZlyn nébecato, dy mu Zima
bylo, dy to jaksi byto bidne. I ta pfista, i uz ta data ji co, co tam pfinista, i pado: ,Musim
Se tez podzivac na tum cerym.” I odryta tum péfinkym a dzivo Se tam a pado: ,Jej,
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calutki ocec

A una ji pada: ,Nale dyc¢ to tam je koza, a jo tu mom to dzyvcyn!” Dépro idze zas ku
temu tuzku a pado: , Calutko mama!”

Chacha - v kolybce byt ocec, a pfi ni byta mama!

(pfepis vyprdavéni Anny Chybidziurové, z knily Antonin Satke (1984): Pohdadky, povidky a
humorky ze Slezska; Ostrava)




POSLEDNIi STRANKA

Povést o malovanych vajickach

v v

Je to zvyk prastary a k jeho vzniku se vaZe jedna pékna povést: Kdyz Pan Jezis Kristus a sv.
Petr chodili po svété, piisli do vsi a vjednom staveni poprosili chudou chalupnici o kousek
chleba. Ta vsak v celém domé neméla ani suchou skyvu, ale pfece chtéla hosty nalezité
uctit. Vzpomneéla si, Ze ma ve spiZzi odloZeno nékolik vajicek, ktera chtéla nasledujici den
prodat na trhu ve mésté a zakoupit si trochu mouky. Vajicka uvafila a nabidla je hostim. Ti
pojedli, pékné za jidlo podékovali a odesli. Jaké vSak bylo pfekvapeni chudé chalupnice,
kdyz zbylé skorapky od vajicek se proménily v ryzi zlato. A tak od téch dob Zeny a divky
na Velikonocni pondéli davaji muztm i chlapcim malovana vajicka na dtiikaz dobré viile,
lasky a pratelstvi.

Zdroj: internet, autor: Jifi Glet

Trubaé Charity Cesky Té$in, &. 1/14; vydava Charita Cesky Tésin, Mirové 8, 737 01 Cesky
Tésin, 1C: 6033784, datum vydani 31. 3. 2014; naklad: 350 ks; evidenéni &islo MK CR E
20242; redakce: Andrea Branna, Martin Hofinek, Zuzana Wojtasova

Neoznacené piispévky a fotografie pochézi z archivu Charity Cesky Tésin.
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